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Brinnvinsbrinning.

Vilka uttryck funnos for att brénna brénnvin (brénna
v., brinning, brinnvinsgidrd £)? Omskrivande uttryck
(pjanka)? TUnder vilken tid pi aret (brinnan-tiden) bru-
kade man foretridesvis brinna brinnvin? Minns man, under
hur lang tid av &ret brinningen var forbjuden? Overlimna-
des brannvinsbehdren under den forbjudna tiden till offentlig
forvaring, t. ex. i sockenmagasinet? Forekom brinnvinsbrin-
ning pd si gott som varje gard? endast pa de storre gir-
darna? endast pd ett fital girdar? Minns man, att viss taxe-
ring utgjorde villkor for rdtten att bedriva husbehovsbrinning?
Brukade flera hushall gemensamt fga ett behor ock brénna
i lag? Betalade man skatt efter brinnvinspannans storlek?
Tillviirkades nigonstides inom socknen brinnvin i storre skala
i ock for forsiljning? Till vilka orter forsildes foretridesvis
detta i storre skala tillvirkade brénnvin?

Fanns ndgot uttryck fér 'omgéng av pa en ging brint
brinnvin’ (ett brinn)? Hur manga kannor brinnvin bru-
kade ett »brAnn» omfatta?

Vilka olika slag av ramaterial anvindes vid brinnvins-
brinningen (potatis, malt, rig, korn, sloséd, lavar, sigspin,
skogsbiir, enbir, myrstack)? '

Malt? Hur tillgick det att milta kornet (stopa, stép-
kar, bunk, knapp, gro, gronmalt, torkas, grépas, hand-
kvarn)? Tecken till att kornet var lagom miltat?

Mésk? Varav (utom av kokande vatten) utgjordes mésken
(brinnvinsimnet, sdttningen, syftet, blandet, blan-
den)? av enbart miltad sid? av krossad potatis (pir-késa)
ock malt? av malt, slosid ock rég? Skulle man stéta dven
maltet?
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Fanns nédgot uttryck for tillredningen av brinnvinsim-
net (hetta 1)? Vad menades med misk-kar? Hur skedde
omréringen i miisk-karet (trispade)? _

Vilka fordringar stdlldes p& den potatis, som anvindes
for brinnvinsbrinningen (brédnn-piror)? Maldes potatisen
péd potatiskvarn (pér-kvarn), eller krossades den med pir-
st6t? Beskriv potatiskvarnen ock dess delar (ram, skalmar,
tvdr-trdd, rullar, vev, vev-axel, rulltappar, 14da)! Var
potatisen skalad eller oskalad? F6ll den i kvarn krossade
potatisen ned i méskkaret eller i en sirskild s4? ‘

Jist? Hur astadkom man ny jist (fdrska upp jisten)?
Erholls den vid brygd? eller genom blandning av humle, malt
ock kokt vatten med rdgmjol ock gammal jist? Jisa? Hur
bendmndes det kirl, i vilket jisningen dgde rum (jis-tunna,
misk-kar)? Var detta kiixl dubbel-bottnat? Vad hade det
i s4 fall f6r oppning (6s-hal)? Hur stor mingd jist tillsat-
tes? Hur benimndes den jdsande massan (jist-misk)? Till-
sattes samtidigt med jisten ndgot kokad humle? Hur 6ver-
holjdes jéskaret? 1 huru ménga dygn pédgick jisningen?
Hur kallades den klara vitska, som efter fullbordad jisning
fanns Overst i jidskaret (lagen)?

Finns minne av, att vissa gérdar hade ett sfrskilt hus
eller sirskilt rum for brinnvinsbrinningen (brinn-hus, brin-
neri, brinnvins-kiék)?

Brénnvinstyget (tomt-karlen, brinneri, redskapen)?
Av vilka delar bestod det (brénnvinspannan; hatten; tun-
nan, kyltunnan, kylaren, is-tunnan, brinnvins-stam-
pen eller kylkaret)? Varav var brinnvinspainan gjord?
Varifrdn fingos dylika pannor? Funnos pannor av olika slag
(murpanna, lyftpanna, nodjilpspanna)? Vari bestod skill-
naden? Finns minne av nagra benfdmningar pa olika delar
av brinnvinspannan (munnen, falsen, sidan, bottnen)?
Forekom, att i brist pa panna en stor gryta anvindes? Hur
ticktes den (tri-lock, lera)? Hur benimndes hattens olika
delar (bottnen, sidorna, mynningen, piporna)? Hur ti-
tades springorna mellan brdnnvinspannan ock den pésatta
hatten (panndeg) samt omkring réren (brinnvins-skovor)?
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Hur benimndes kylkarets olika delar (mynningen, banden,
stavarna eller kimmarna; bottnen; tunnpiporna eller
brinnvins-piporna)? Varav voro banden ock bottnen gjorda
(tall eller gran)? Hur tappades vattnet ur kylkaret?

Hur holls pannan pa sin plats éver eldstaden (inmurad,
stilld pa4 pannring, upphingd pa trikrika)? Hur hogt
upp fylldes pannan med mésk? Varmed var kylkaret fyllt
(vatten, sng, is)?

Hur uppsamlades det ur piporna utrinnande brinnvinet
(koll6s-kittel, Overbunden med lakan)? Fanns nigot virb
med betydelse »destillera brinnvin» (t. ex. koka)? Fanns né-
gon bendimning for detta genom endast en destillering pro-
ducerade brinnvin (finkel, férbrinna, férst-dropparna)?
Hur manga pannor mésk brukade brinnas av at gangen? Skulle
man direfter klara brinnvinet, d. v. s. destillera det dnnu
en gang? Fanns ordet klarar-dag el. likn., ock vad avsigs
hirmed? Rengjordes pannan, innan den andra destilleringen
borjade? Blandades det en géng destillerade brinnvinet med
den Aaterstdende misken? Fanns nagon benfimning for det
nu utrinnande brénnvinet? Fanns uttrycket det klarar, ock
vad avsidgs hirmed? Vari uppsamlades det tva ganger destil-
lerade brinnvinet (kittel, enbytta, klarpanna)? Hur benimn-
des det svagare brinnvin, som erholls sist (att-lackor, efter-
lak, efterlike, efterlank)? Hur provade man brinnvinets
styrka (medelst forande av en i vitskan doppad pinne intill
elden)? Blandade man brinnvin av olika styrkegrader, eller
anvindes det svagaste brinnvinet pa sfrskilt sitt, t. ex. at
tjdnstefolk ock tiggare? Firgade man brinnvinet pa ett eller
annat sitt, t. ex. med saffran eller bar? Ndmn nagra andra
tillsatser, t. ex. malért (maldrtabrinnvin)!

Hur forvarades brinnvinet (tunna, vit-glasflaska, halv-
stopbutelj, brinnvins-pol)?

Hur benfimndes den urkokade mésken (drank)? Det kirl,
vari den Ostes upp (drank-tina)? Gavs dranken at kreaturen
(dranka v.; drank-not, drank-oxe)? Eller anviindes den
till. matriitt (drank-supa) eller till brod (misk-brod, drank-
brod)?
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